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    Miljökontoret, telefon: 0280- 183 90, 
    e-post: miljokontoret@malung-salen.se
	Verksamhetsbeskrivning Livsmedelsanläggning
Underlag till riskklassificering och beslut om avgift för livsmedelskontroll


	Information om livsmedelsanläggningen


	Företagets namn

     
	Personnummer/organisationsnummer
     

	Anläggningens namn

     
	Kontaktperson

     

	Telefon

     
	E-post
     

	Säsongsverksamhet

	 FORMCHECKBOX 
 Ja, öppet ca        dagar per år
	 FORMCHECKBOX 
 Nej

	Restaurang, storhushåll, konditori, café

	Huvudsaklig kundgrupp

 FORMCHECKBOX 
 Barn under 5 år eller vårdtagare         FORMCHECKBOX 
 Personer i behov av specialkost/allergimat          FORMCHECKBOX 
 Huvudsaklig kundgrupp saknas

 inom äldreomsorg/sjukhem



	Verksamhet

 FORMCHECKBOX 
 Restaurang, pizzeria, gatukök          FORMCHECKBOX 
 Café/konditori          FORMCHECKBOX 
 Catering med varm mat         FORMCHECKBOX 
 Catering med kall mat 
 FORMCHECKBOX 
 Mottagningskök                                 FORMCHECKBOX 
 Kök på förskola/äldreboende som serverar special mat till äldre personer eller barn under fem år  

 FORMCHECKBOX 
 Annan:      


	Hantering

 FORMCHECKBOX 
 Tillagning/Bearbetning av rått kött/fisk/fågel          FORMCHECKBOX 
 Malning av kött/fisk/fågel                      FORMCHECKBOX 
 Styckning av animaliska produkter    

 FORMCHECKBOX 
 Tillagning av stekfärdiga kött/fisk/fågelprodukter   FORMCHECKBOX 
 Uppvärmning av färdiga rätter              FORMCHECKBOX 
 Grillning        

(ex. hamburgare) 

 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av pastasallad, smörgåsar,                 FORMCHECKBOX 
 Gräddning av pannkakor/våfflor           FORMCHECKBOX 
 Bakning av matbröd, hårt bröd, torra kakor
smårgåstårta, bakelser                                    

 FORMCHECKBOX 
 Kokning av potatis/ris/pasta                                   FORMCHECKBOX 
 Beredning av sushi                               FORMCHECKBOX 
 Försäljning av mjukglass/kulglass      

 FORMCHECKBOX 
 Nedkylning                                                             FORMCHECKBOX 
 Återuppvärmning                                  FORMCHECKBOX 
 Varmhållning      

 FORMCHECKBOX 
 Annan:      


	Beräknat antal konsumenter per dag (genomsnitt för årets alla dagar, läs mer under Upplysningar)
 FORMCHECKBOX 
 Mer än 250 000           FORMCHECKBOX 
 25 000 – 250 000            FORMCHECKBOX 
 2 500 – 25 000           FORMCHECKBOX 
 250 – 2 500            FORMCHECKBOX 
 25 – 250           FORMCHECKBOX 
 Mindre än 25 

	Forts. nästa sida



	Butik med försäljning av livsmedel

	Totalt antal årsarbetskrafter
 FORMCHECKBOX 
 Mer än 30         FORMCHECKBOX 
 11-30          FORMCHECKBOX 
 4-10        FORMCHECKBOX 
 1-3         FORMCHECKBOX 
 Mindre än 1

	Ange vilka delverksamheter som finns i butiken samt årsarbetskrafter
	Verksamhetsbeskrivning

	 FORMCHECKBOX 
 Chark

	 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 

	Mindre än 1

1-3

4-10

11-30 

Mer än 30


	 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 

	Packning av kött/köttprodukter

Grillning 

Varmhållning 

Malning av kött/fisk/fågel 

Styckning, strimling, marinering av animaliska produkter
	 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 

	Nedkylning

Kokning av pasta/ris/potatis
Skivning/Bitning av skinka/ost
Beredning av sushi   
Tillverkning av pastasallad, smörgåsar, smörgåstårta    

	 FORMCHECKBOX 
 Bageri/konditori

	 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 
	Mindre än 1

1-3

4-10 
11-30
Mer än 30
	 FORMCHECKBOX 
 
 FORMCHECKBOX 

	Matbröd, hårt bröd, torra kakor eller bake-off 
Bakning av konditori varor (bakelser, tårtor)
	 FORMCHECKBOX 
 
 FORMCHECKBOX 

	Gräddning av pannkakor/våfflor
Tillverkning av smörgåsar, smörgåstårtor

	 FORMCHECKBOX 
 Försäljning av endast förpackade livsmedel

	 FORMCHECKBOX 
  FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 
 FORMCHECKBOX 

 FORMCHECKBOX 

	Mindre än 1
1-3

4-10
11-30
Mer än 30
	 FORMCHECKBOX 
 

 FORMCHECKBOX 
 
	Försäljning av kylda livsmedel
Försäljning av varor som inte kräver kylförvaring
	 FORMCHECKBOX 
 
	Försäljning av frysta livsmedel

	 FORMCHECKBOX 
 Andra delverksamheter

	 Beskrivning:

	Grossister, lagerhållare, distributionsföretag

	Typ av verksamhet

 FORMCHECKBOX 
 Lagring eller transport av varmhållna livsmedel

 FORMCHECKBOX 
 Lagring eller transport av kylförvarade livsmedel

 FORMCHECKBOX 
 Lagring eller transport av frysta livsmedel

 FORMCHECKBOX 
 Lagring eller transport av livsmedel som inte kräver kylförvaring

 FORMCHECKBOX 
 Lagring eller transport av frukt och grönsaker

 FORMCHECKBOX 
 Annan verksamhet:     
	 Antal årsarbetskrafter

 FORMCHECKBOX 
 Mer än 30

 FORMCHECKBOX 
 11-30

 FORMCHECKBOX 
 4-10

 FORMCHECKBOX 
 1-3

 FORMCHECKBOX 
 Mindre än 1

	Industriell tillverkning

	Verksamhet

	 FORMCHECKBOX 
 Äggpackeri med tvätt

 FORMCHECKBOX 
 Äggpackeri utan tvätt

 FORMCHECKBOX 
 Osttillverkning

 FORMCHECKBOX 
 Saft/juicetillverkning

 FORMCHECKBOX 
 Tvätt av frukt/grönsaker
	 FORMCHECKBOX 
 Slakteri

 FORMCHECKBOX 
 Beredning/styckning/malning av rått kött FORMCHECKBOX 
 Bageri
 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av kosttillskott 
 FORMCHECKBOX 
 Delning av frukt/grönsaker
	 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av förpackat vatten

 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av choklad och konfektyr

 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av glass
 FORMCHECKBOX 
 Tillverkning av sylt/marmelad

	 FORMCHECKBOX 
 Annan verksamhet:     

	Processer 

	 FORMCHECKBOX 
 Helkonservering 

 FORMCHECKBOX 
 Halvkonservering 

 FORMCHECKBOX 
 Uppvärmning

 FORMCHECKBOX 
 Nedkylning
	 FORMCHECKBOX 
 Nedfrysning
 FORMCHECKBOX 
 Pastörisering 

 FORMCHECKBOX 
 Blanchering 

 FORMCHECKBOX 
 Rostning

 FORMCHECKBOX 
 Groddning
	 FORMCHECKBOX 
 Förpackning i modifierad atmosfär

 FORMCHECKBOX 
 Marinering 

 FORMCHECKBOX 
 Övriga:      

	Utgående produkt, ton per år
 FORMCHECKBOX 
 Mer än 10 000           FORMCHECKBOX 
 1000 – 10 000            FORMCHECKBOX 
 100 – 1000           FORMCHECKBOX 
 10 - 100            FORMCHECKBOX 
 Mindre än 10                 

	Forts. nästa sida



	Märkning och presentation av livsmedel

	Dessa uppgifter ska fyllas i oavsett vilken verksamhet som bedrivs

	 FORMCHECKBOX 
 Utformar märkning samt märker/förpackar livsmedel (ex. produktion med framtagning av märkning, importör som översätter märkning)
 FORMCHECKBOX 
 Utformar märkning men märker/förpackar inte (ex. huvudkontor, importör som tar in färdigmärkta livsmedel)
 FORMCHECKBOX 
 Utformar inte märkning men märker/förpackar livsmedel (ex. legotillverkning på uppdrag av annan, centralt framtagen märkning) 
 FORMCHECKBOX 
 Utformar presentation men märker/förpackar inte livsmedel (exempelvis menyer)
 FORMCHECKBOX 
 Utformar inte presentation och märker/förpackar inte (ex. vid centralt framtagen meny)


Sökandens underskrift
	Datum

     
	Namnunderskrift

     
	Namnförtydligande

     


Upplysningar

1. De uppgifter som lämnas kommer att användas som underlag till riskklassificering av verksamheten. Ofullständigt ifylld blankett medför inga extra kostnader men Miljökontoret kommer att hämta in kompletterande uppgifter vid offentlig kontroll på livsmedelsanläggningen.
2. Riskklassningen av anläggningen genererar en kontrolltid. Avgift för kontrolltid debiteras årligen enligt fastställd taxa. Taxan finns att läsa på hemsidan (www.malung-salen.se/leva & bo/miljö & hälsa) alternativt kan den beställas från Miljökontorets expedition.
3. Säsongsverksamhet: Produktionens storlek per dag beräknas på årsbasis. Exempel: vid servering av 250 portioner per dag i en restaurang som har verksamhet under 3 månader (ca 90 dagar) på ett år motsvarar (250 portioner per dag x 90 dagar ) / 365 dagar på ett år = 62 portioner per dag.
4. Skola, vård och omsorg: här gäller att endast huvudmål ska beräknas som portioner, det vill säga lunch och middag. För verksamheter som serverar mat till samma konsumenter under ett och samma dygn, t.ex. förskolor, beräknas antalet portioner utifrån det tillfälle som genererar flest portioner.

5. Vi vill meddela att personuppgifter lagras med hjälp av IT, de används för administration och fakturering. Önskan om information om hur dina personuppgifter används eller om du vill att dessa ändras ställs till: Miljönämnden, Box 14, 782 21 Malung.

Ansökan/anmälan skickas till Malung-Sälens kommun, Miljönämnden, Box 14, 782 21 Malung
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